C& Flowr do Sl

JANUAR/FEBRUAR 2024

VORSPEISEN — LES ENTREES

JUNGE SALATBLATTER MIT CROUTONS, KURBISKERNEN,
SONNENBLUMENKERNEN, GEBRATENEM/ GEHACKTEM El,

GETROCKNETEN TOMATEN UND PARMESANHOBEL
DAZU WAHLWEISE: FRENCHDRESSING, DUNKLES BALSAMICODRESSING,

KLEIN: 8,50/GRoss: 10,50

AVOCADO-EISMEERGARNELEN-SALAT AN THOUSAND-ISLAND-SAUCE
MIT PERRINITOMATEN, SCHNITTLAUCH, KRESSE
UND FEINEN SALATSPITZEN

19,50

TATAR VOM WEIDELAMM AN TOMATENCONCASSE
UND COUSCOUS-SALAT MIT TAGGIASCHEN OLIVEN, FRUHLINGSLAUCH,
GETROCKNETEN TOMATEN UND FRISCHEN KRAUTERN

19,50

KURBIS-BRUSCHETTA MIT ZIEGENFRISCHKASE, SULTANINEN, HONIG,
FRUHLINGSLAUCH, KRESSE UND FRISCHEM SALAT

SUPPE — LA SOUPE

SOUPE DU JOUR (SUPPE DES TAGES)
(BITTE FRAGEN SIE UNSER SERVICEPERSONAL)

9,50



C& Flowr do Sl

JANUAR/FEBRUAR 2024

NUDELGERICHTE — LES PATES
VEGETARISCH — VEGETARIEN

GETROCKNETE TOMATEN-RICOTTA-CARAMELLE AN BURRATA,
TOMATENCONCASSE, BASILIKUM, FRUHLINGSLAUCH
UND HAUSGEMACHTEM PESTO

24,00

VEGAN:

PANIERTER KOHLRABI AN VEGANER BOLOGNESE SAUCE
AUF FRISCHEM MARKTGEMUSE UND TOFU
AUF CREMIGEM KARTOFFELPUREE AN FRISCHEM SALAT

23,50

FISCHE — LES POISSONS

AUF DER HAUT GEBRATENES ST. PIERRE FILET AN GEMUSE DER
SAISON, CURCUMARISOTTO UND TOMATEN-KRUSTENTIERSAUCE

39,00

RETOUR DE PECHE (FANG DES TAGES)

MIT DEN DAZU HARMONISIERENDEN BEILAGEN
(BITTE FRAGEN SIE UNSER SERVICEPERSONAL)

TAGESPREIS



C& Flowr do Sl

JANUAR/FEBRUAR 2024
FLEISCH — LA VIANDE

KROSs GEBRATENE ENTENBRUST AN GLASIERTEN RUBCHEN,
PORTWEINJUS UND CREMIGER CUMIN-PARMESAN-POLENTA

35,00

ORIGINAL WIENER SCHNITZEL
MIT BRATKARTOFFELN (ZWIEBELN/ SPECK), GURKENSALAT
UND KALT ANGERUHRTEN PREISELBEEREN

29,00

ROSA GEBRATENE MEDAILLONS VON DER KALBSHUFTE AN JUNGEM
GEMUSE, PARMESANRISOTTO UND ROSMARINJUS

37,50

ROSA GEBRATENES IBP US-BAVETTE-STEAK AUF KAROTTENPUREE,
SAUTIERTEN DRILLINGEN UND SPECKBOHNEN AN MARSALAJUS

42,00



C& Flowr do Sl

JANUAR/FEBRUAR 2024
DESSERT — LES DESSERTS

DESSERT DU JOUR (BITTE FRAGEN SIE UNSER SERVICEPERSONAL)

WINDBEUTEL MIT YALROHNA-SCHOKOLADENMOUSSE GEFULLT AN
MANDELMILCHEISCREME UND KARAMELLISIERTEN MANDELN

10,50

DREIERLEI CREME BRULEE DER WOCHE
(BITTE FRAGEN SIE UNSER SERVICEPERSONAL)

9,50

KASE — LE FROMAGE

FRANZOSISCHE KASESPEZIALITATEN

10,50



C& Flowr do Sl

JANUAR/FEBRUAR 2024

3-GANG-MENU

AVOCADO-EISMEERGARNELEN-SALAT AN THOUSAND-ISLAND-SAUCE
MIT PERRINITOMATEN, SCHNITTLAUCH, KRESSE
UND FEINEN SALATSPITZEN

*%%

KROSS GEBRATENE ENTENBRUST AN GLASIERTEN RUBCHEN,
PORTWEINJUS UND CUMIN-PARMESAN-POLENTA

*%%

DREIERLEI CREME BRULEE. DER WOCHE
(BITTE FRAGEN SIE UNSER SERVICEPERSONAL)

58,00



C& Flowr do Sl

JANAUR/FEBRUAR 2024

4-GANG-MENU (VEGETARISCH)

KURBIS-BRUSCHETTA MIT ZIEGENFRISCHKASE, SULTANINEN, HONIG,
FRUHLINGSLAUCH, KRESSE UND FRISCHEM SALAT

* %%
SOUPE DU JOUR (SUPPE DES TAGES)
(BlTI'E FRAGEN SIE UNSER SERVICEPERSONAL)

*%%

GETROCKNETE TOMATEN-RICOTTAXCARAMELLE AN BURRATA,
TOMATENCONCASSE, BASILIKUM, FRUHLINGSLAUCH
UND HAUSGEMACHTEM PESTO

*%%

DESSERT DU JOUR (BITTE FRAGEN SIE UNSER SERVICEPERSONAL)

53,00



C& Flour do Sl

JANUAR/FEBRUAR 2024

5-GANG-MENU

TATAR YOM WEIDELAMM AN TOMATENCONCASSE
UND COUSCOUS-SALAT MIT TAGGIACHEN OLIVEN, FRUHLINGSLAUCH,
GETROCKNETEN TOMATEN UND FRISCHEN KRAUTERN

*%%

SOUPE DU JOUR (SUPPE DES TAGES)
(BITTE FRAGEN SIE UNSER SERVICEPERSONAL)

*%%

SORBET DES TAGES MIT CREMANT

*%%

AUF DER HAUT GEBRATENES ST. PIERRE FILET AN GEMUSE DER
SAISON, CURCUMARISOTTO UND TOMATEN-KRUSTENTIERSAUCE

*&%

WINDBEUTEL MIT VALROHNA~-SCHOKOLADENMOUSSE GEFULLT AN
MANDELMILCHEISCREME UND KARAMELLISIERTEN MANDELN

76,00



