
 
 

 

   

April 2024         

 

VORSPEISEN – LES ENTRÉES 

 

Junge Salatblätter mit Croutons, Kürbiskernen, 

Sonnenblumenkernen, gebratenem/ gehacktem Ei, 

getrockneten Tomaten und Parmesanhobel                                                

Dazu wahlweise: Frenchdressing oder dunkles balsamicodressing  

Klein:  8,50 €/Gross:  10,50 €  

 

Cevice vom lachs mit Palmherzen, Frühlingslauch, Paprika, 

Kräutern und roten Zwiebeln, an feinen Salatspitzen, 

hausgemachtem Pesto, Brotchip und confierter Perini-Tomate 

19,00 € 

 

Carpaccio vom Rinderfilet an Bärlauchpesto , Pinienkernen, 

Champignons, Parmesan und Rucolasalat 

19,50 € 

 

Marinierter grüner Spargel, mit pochiertem Ei,                                   

Sauce Sizilienne, hausgemachtem Pesto                                                        

und feinen Salatspitzen 

 15,00 € 

 

SUPPE – La SOUPE 

  

Soupe du Jour (Suppe des Tages)                                                                       

(bitte fragen Sie unser Servicepersonal) 

9,50 € 

 



 
 

 

 

April 2024         

 

NUDELGERICHTE – LES PÂTES 

VEGETARISCH – VÉGÉTARIEN 

 

Mit Käse und Kräutern gefüllte Ravioli an taggiaschen 

Oliven, Bärlauchpesto,  Tomaten, Frühlingslauch,                     

Zucchini, Parmesansauce und Rucola Salat 

24,00 € 

 

VEGAN:  

Feiner, weisser Spargel, an Kräuterkartoffeln                                

mit Bärlauchpesto, Tomaten, Frühlingslauch,                      

taggiaschen Oliven und Rucola Salat                                                                                   

(nicht vegan: wahlweise auch mit Sauce Hollandaise erhältlich)  

24,00 € 

 

FISCHE – LES POISSONS 

 

Kabeljauloin auf Bärlauchrisotto, Safransauce                                    

und feiner Gemüsebrunoise 

34,00 € 

                   

Retour de Peche (Fang des Tages)                                                                          

mit den dazu harmonisierenden Beilagen                                                   

(bitte fragen Sie unser Servicepersonal) 

Tagespreis 

 

 



 
 

 

 

April 2024         

 

FLEISCH – LA VIANDE 

 

Saftiges Entrecôte auf Schalottenconfit, Speckbohnen         

und Kräuterkartoffeln an Sauce Hollandaise 

38,00 € 

 

Original Wiener Schnitzel                                                                                     

mit Bratkartoffeln (Zwiebeln/Speck), Gurkensalat                              

und kalt angerührten Preiselbeeren 

 29,00 € 

 

Rosa gebratenes Iberico-Schweinefilet                                                 

auf Süßkartoffelpüree, Parmesanspinat                                           

und confierter Perini-Tomate, an Marsalajus 

 39,00 € 

 

Kross gebratene Schwarzfederhuhnbrust                                                                          

an crèmiger, hausgemachter Tagliatelle, Kräutersaitlingen, 

sautierter Gemüsebrunoise und Bordeauxjus 

32,00 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

 

April 2024         

 

DESSERT – LES DESSERTS 

 

Dessert du Jour (bitte fragen sie unser Servicepersonal)                          

  

Rhabarber-Vacherin mit Joghurt, Vanilleeis, Crumbles, 

Amarettinis, Fruchtcoulis und Meringue 

9,50 € 

 

Dreierlei Crème brûlée der Woche 

(bitte fragen Sie unser Servicepersonal) 

 

 9,50 € 

 

 

KÄSE – LE FROMAGE 

 

Französische Käsespezialitäten  

 10,50 € 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

 

April 2024         

 

3-GANG-MENU 
 

 

Cevice vom lachs mit Palmherzen, Frühlingslauch, Paprika, 

Kräutern und roten Zwiebeln, an feinen Salatspitzen, 

hausgemachtem Pesto, Brotchip und confierter Perini-Tomate 

***  

Rosa gebratenes Iberico-Schweinefilet                                                 

auf Süßkartoffelpüree, Parmesanspinat                                           

und confierter Perini-Tomate, an Marsallajus 

*** 

Dreierlei Crème brûlée der Woche 

(bitte fragen Sie unser Servicepersonal) 

 

 

 59,50 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

 

April 2024         

 

4-GANG-MENU (vegetarisch) 

 

Marinierter grüner Spargel, mit pochiertem Ei,                                   

Sauce Sizilienne, hausgemachtem Pesto                                                        

und feinen Salatspitzen 

*** 

 

Soupe du Jour (Suppe des Tages)                                                                       

(bitte fragen Sie unser Servicepersonal) 

*** 

Mit Käse und Kräutern gefüllte Ravioli an taggiaschen 

Oliven, Bärlauchpesto,  Tomaten, Frühlingslauch,                     

Zucchini, Parmesansauce und Rucola Salat 

*** 

 

Dessert du Jour (bitte fragen sie unser Servicepersonal) 

 

54,50 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

 

April 2024         

 

5-GANG-MENU 

 

Carpaccio vom Rinderfilet an Bärlauchpesto , Pinienkernen, 

Champignons, Parmesan und Rucolasalat 

*** 

Soupe du Jour (Suppe des Tages)                                                                       

(bitte fragen Sie unser Servicepersonal) 

*** 

Sorbet des Tages mit Crémant 

***  

Kabeljauloin auf Bärlauchrisotto, Safransauce                                    

und feiner Gemüsebrunoise 

*** 

Rhabarber-Vacherin mit Joghurt, Vanilleeis, Crumbles, 

Amarettinis, Fruchtcoulis und Meringue 

                         

 72,00 € 


