
 
 

 

   

Juli 2024         

 

VORSPEISEN – LES ENTRÉES 

 

Junge Salatblätter / Croutons / Kürbiskerne / 

Sonnenblumenkerne / gebratenes, gehacktes Ei / 

getrocknete Tomaten / Parmesanhobel                                                            

Dazu wahlweise: Frenchdressing oder dunkles balsamicodressing  

Klein:  8,50 €/Gross:  10,50 €  

 

Frittierte Sardellen / Aioli / Zitrone / Schalotten / 

Frühlingslauch / Tomate / taggiasche Oliven / Salat 

19,00 € 

 

Pata Negra ( Iberischer Schinken ) / Cantaloupemelone / 

Grissini / Oliven / Salat / Honigmelonenkaltschale 

19,50 € 

 

Paprikaschote / Auberginencreme /  Ziegenfrischkäse / 

Tomate / Frühlingslauch / Oliven / Pesto / Parmesanchip 

 15,50 € 

 

SUPPE – La SOUPE 

  

Soupe du Jour (Suppe des Tages)                                                                       

(bitte fragen Sie unser Servicepersonal) 

9,50 € 

 

 



 
 

 

 

Juli 2024         

 

NUDELGERICHTE – LES PÂTES 

VEGETARISCH – VÉGÉTARIEN 

 

Artischokenravioli / gegrillter Brokkoli / Schalotten / 

Pecorinosauce / Pesto / Knoblauch-Ricotta 

24,00 € 

 

VEGAN:  

Gefülltes Gemüse / Ratatouille / Kräuter-Kartoffelpüree / 

Rucolapesto / Frühlingslauch /                                    

sonnengetrocknete Tomaten / Oliven 

24,00 € 

 

FISCHE – LES POISSONS 

 

Duo St Pierre Filet / Jakobsmuschel / Safranrisotto / 

Saisongemüse / Krustentiersauce 

39,00 € 

                   

Retour de Peche (Fang des Tages)                                                                          

mit den dazu harmonisierenden Beilagen                                                   

(bitte fragen Sie unser Servicepersonal) 

Tagespreis 

 

 

 



 
 

 

 

Juli 2024         

 

FLEISCH – LA VIANDE 

 

Rinderfilet / Parmesanspinat / Schalottenconfit /                   

Gratin Dauphinoise / Bordeauxjus 

39,00 € 

 

Original Wiener Schnitzel /                                                                

Bratkartoffeln (Zwiebeln/Speck) / Gurkensalat /                               

kalt angerührte Preiselbeeren 

 29,00 € 

Geschmorte Lammhaxe /Gremolata / Thymianjus /                              

Cumin- Parmesanpolenta / provenzalisches gemüse 

 35,00 € 

 

Perlhuhnbrust / Kräuterkartoffelmousseline /                        

sautierte Gemüsebrunoise / Salbeijus 

34,00 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

 

Juli 2024         

 

DESSERT – LES DESSERTS 

 

Dessert du Jour (bitte fragen sie unser Servicepersonal)                          

  

Gratinierte Aprikosen / Mandelbutter / Joghurtsauce / 

Bourbonvanilleeis 

10,00 € 

 

Dreierlei Crème brûlée der Woche 

(bitte fragen Sie unser Servicepersonal) 

 

 9,50 € 

 

 

KÄSE – LE FROMAGE 

 

Französische Käsespezialitäten  

 10,50 € 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

 

Juli 2024         

 

3-GANG-MENU 
 

 

Pata Negra ( Iberischer Schinken ) / Cantaloupemelone / 

Grissini / Oliven / Salat / Honigmelonenkaltschale 

***  

Duo St Pierre Filet / Jakobsmuschel / Safranrisotto / 

Saisongemüse / Krustentiersauce 

*** 

Dreierlei Crème brûlée der Woche 

(bitte fragen Sie unser Servicepersonal) 

 

 

 59,00 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

 

Juli 2024         

 

4-GANG-MENU (vegetarisch) 

 

 

Paprikaschote / Auberginencreme /  Ziegenfrischkäse / 

Tomate / Frühlingslauch / Oliven / Pesto / Parmesanchip 

*** 

 

Soupe du Jour (Suppe des Tages)                                                                       

(bitte fragen Sie unser Servicepersonal) 

*** 

Artischokenravioli / gegrillter Brokkoli / Schalotten / 

Peccorinosauce / Pesto / Knoblauch-Ricotta 

*** 

 

Gratinierte Aprikosen / Mandelbutter / Joghurtsauce / 

Bourbonvanilleeis 

 

54,00 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

 

Juli 2024         

 

5-GANG-MENU 

 

Frittierte Sardellen / Aioli / Zitrone / Schalotten / 

Frühlingslauch / Tomate / taggiasche Oliven / Salat 

*** 

Soupe du Jour (Suppe des Tages)                                                                       

(bitte fragen Sie unser Servicepersonal) 

*** 

Sorbet des Tages mit Crémant 

***  

Perlhuhnbrust / Kräuterkartoffelmousseline /                       

sautierte Gemüsebrunoise / Salbeijus 

*** 

Dessert du Jour (bitte fragen sie unser Servicepersonal)                          

                         

 69,00 € 

 


