JUBILAUMSMENU

GruB aus der Kuche
Gegrilltes Focaccia mit einer Oliven Tapenade

CONFIERTE GELBE & ROTE BETE
Kréuter - Ziegenfrischkdse - Erbsengel
Schwarzwurzelmark - Schalottencrisp
GETRUFFELTE VICHYSOISE
Kartoffel & Lauch Crémesuppe - Tomate
Crouton - Fruhlingszwiebel - Kerbel
STEINPILZRAVIOLI
Pecorino Espuma - eingelegter Pfifferling
Brombeer Gel
FEIGENSORBET
Bellini Espuma
[ 2N J .
ZANDERBACKCHEN
Kurkuma Parmesanrisotto - Romanesco Gel
Tomaten Krustentiersauce - Balsamicoperlen

geschmorte Urkarotte

SCHWEINEBAUCH
SOUSVIDE GEGART
Feldsalat Mousseline - Senfkaviar

gelber Blumenkohl - Demi Glace

PAIN PERDU
karamellisierte Ananas - Meringue
Mandel - Aprikosenjoghurt

Bourbon Vanilleeis

Wir servieren an diesem Tag ausschlieBlich dieses Menu.
Vegetarisch nur auf Anfrage.

7-Gange-MenU 85, - Weinbegleitung 3x 0,1 | 22,-

Premiumweinbegleitung 6 x 0,1 | 45,-



