
15 Jahre

Patrick Theumer

FLEUR DE SEL

J U B I L Ä U M S M E N Ü

CHEF DE CUISINE

15 Jahre voller Leidenschaft, Genuss und

unvergesslichen Begegnungen.

Seit 2011 dürfen wir unsere Liebe zur

gehobenen Küche und zur Gastfreundschaft

mit Ihnen teilen.

Von Herzen danken wir Ihnen für Ihre

Treue, Ihr Vertrauen und all die besonderen

Momente, die Sie mit uns geteilt haben.

Sie sind Teil unserer Geschichte und machen

das Fleur de Sel zu dem, was es heute ist.

Wir freuen uns auf viele weitere gemeinsame

Genussmomente.

Merci & Bon appétit!

6-Gänge Menü 109,-
Weinbegleitung 49,-

Wachtelbrust
Pastinake | Bucheckern | Sultanine
Zwetschenvinaigrette | Schnittlauch | Kopfsalat

Schwarzwurzel-Cremesuppe
Crème fraiche | Brioche Crouton | Radieschen

Waldpilz Cappelletti
Cassis-Demi Glace | Haselnuss | Quittengel
fermentierter schwarzer Knoblauch

Verbene Minz-Granité
Gurken-Gin Gel

Filet vom Kalb
Steinpilzvelouté | Gepuffter Wildreis | Boskoop
Trüffelsellerie | Preiselbeer Gel
 

Pochierte Birne
Valrhona- Schokoladen Crumble 
Spekulatius Hippe | Fichtennadel-Cremeeis
Sauerkirsch-Tonkabohnen Gel


